
Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E



Menu serwowane 3-daniowe*



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA  
CZERWONY BARSZCZ Z GRZYBOWYMI
USZKAMI 
 
DANIE GŁÓWNE  
SMAŻONY FILET Z KARPIA Z KAPARAMI I SOSEM
CYTRYNOWYM PODAWANY Z KAPUSTĄ  Z
GRZYBAMI I KOPYTKAMI 
 
DESER  
SERNIK Z SOSEM Z OWOCÓW LEŚNYCH

Z E S T A W  1  



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA (1 DO WYBORU)  
CZERWONY BARSZCZ Z GRZYBOWYMI USZKAMI 
LUB 
KREM Z DYNI Z ORZECHAMI WŁOSKIMI 
 
DANIE GŁÓWNE (1 DO WYBORU)  
ŁOSOŚ  SOUS VIDE Z POMARAŃCZOWYM SOSEM
HOLENDERSKIM, CYTRYNOWYM RISOTTO I SAŁATKĄ  ZIOŁOWĄ  
LUB 
POLIKI WOŁOWE W SOSIE Z CZERWONEGO WINA I SUSZONYCH
ŚLIWEK, KONFITOWANE ZIEMNIAKI I WARZYWA 
 
DESER (1 DO WYBORU)  
SZARLOTKA NA CIEŚCIE PIERNIKOWYM 
LUB 
SERNIK Z SOSEM Z OWOCÓW LEŚNYCH

Z E S T A W  2



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA (1 DO WYBORU)  
CZERWONY BARSZCZ Z GRZYBOWYMI USZKAMI 
LUB 
KREM Z DYNI Z ORZECHAMI WŁOSKIMI 
 
DANIE GŁÓWNE (1 DO WYBORU)  
SMAŻONY FILET Z SANDACZA Z KAPUSTĄ  PEKIŃSKĄ   
Z KURKAMI, GOTOWANE ZIEMNIAKI Z NUTĄ  TRUFLOWĄ  
LUB 
GULASZ Z DZIKA Z KOPYTKAMI SERWOWANY Z DUSZONĄ
GRUSZKĄ  Z CZERWONĄ  KAPUSTĄ  W WINIE I PRZYPRAWACH
KORZENNYCH 
 
DESER (1 DO WYBORU)  
SZARLOTKA NA CIEŚCIE PIERNIKOWYM 
LUB 
SERNIK Z SOSEM Z OWOCÓW LEŚNYCH

Z E S T A W  3



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA (1 DO WYBORU)  
KREM Z RAKA 
LUB 
KREM Z GRZYBÓW LEŚNYCH Z NUTĄ  BEKONU 
 
DANIE GŁÓWNE (1 DO WYBORU)  
FILET Z JESIOTRA Z CYTRYNOWYM RISOTTO, WARZYWAMI
GOTOWANYMI W MAŚLE I SAŁATKĄ  Z ZIÓŁ  SERWOWANY  
Z MAS LANYM SOSEM CYTRYNOWYM 
LUB 
ŹEBERKA CIELĘCE Z SOKIEM Z TYMIANKU SERWOWANE  
Z WARZYWAMI Z ZIOŁAMI I CZOSNKIEM I ZAPIEKANKĄ
ZIEMNIACZANĄ  
 
DESER (1 DO WYBORU)  
CRAQUELIN Z KARMELIZOWANYM JABŁKIEM, MIGDAŁAMI 
I SOSEM ZE SŁONEGO KARMELU 
LUB 
SERNIK Z SOSEM Z OWOCÓW LEŚNYCH

Z E S T A W  4



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA (1 DO WYBORU)  
KREM Z DYNI Z FOIE GRAS 
LUB 
KREM Z PIETRUSZKI I SELERA Z OLIWĄ  TRUFLOWĄ  
 
DANIE GŁÓWNE (1 DO WYBORU)  
JESIOTR Z RAKIEM Z CZARNYM TAGLIOLINI Z CZOSNKIEM I
PIETRUSZKĄ ,  WARZYWA I SAŁATKA Z ZIÓŁ  
LUB 
BAŻANT „A LA ROYAL” (NADZIEWANY FOIE GRAS I PIECZONY W
CIEŚCIE FRANCUSKIM) ZE SFERĄ  Z WINOGRON, KAPUSTĄ
CZERWONĄ  Z PRZYPRAWĄ  PIERNIKOWĄ  I  WINEM, GRUSZKA
SOUS VIDE 
 
DESER (1 DO WYBORU)  
CRAQUELIN Z KARMELIZOWANYM JABŁKIEM, MIGDAŁAMI I
SOSEM ZE SŁONEGO KARMELU 
LUB 
SERNIK Z SOSEM Z OWOCÓW LEŚNYCH

Z E S T A W  5  



Menu serwowane 4-daniowe**



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA  
CZERWONY BARSZCZ Z GRZYBOWYMI USZKAMI 
 
DANIA GŁÓWNE  
SMAŻONY FILET Z KARPIA Z KAPARAMI I SOSEM  
CYTRYNOWYM PODAWANY Z KAPUSTĄ  Z GRZYBAMI  
I KOPYTKAMI 
 
POLIKI WOŁOWE W SOSIE Z CZERWONEGO WINA  
I SUSZONYCH ŚLIWEK, KONFITOWANE ZIEMNIAKI  
I WARZYWA 
 
DESER  
SERNIK Z SOSEM Z OWOCÓW LEŚNYCH

Z E S T A W  6



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA  
KREM Z DYNI Z ORZECHAMI WŁOSKIMI 
 
DANIA GŁÓWNE  
SMAŻONY FILET Z SANDACZA Z KAPUSTĄ  PEKIŃSKĄ   
Z KURKAMI, GOTOWANE ZIEMNIAKI Z NUTĄ  TRUFLOWĄ  
 
GULASZ Z DZIKA Z KOPYTKAMI SERWOWANY Z
DUSZONĄ  GRUSZKĄ  Z CZERWONĄ  KAPUSTĄ  W WINIE
I PRZYPRAWACH KORZENNYCH 
 
DESER  
SERNIK Z SOSEM Z OWOCÓW LEŚNYCH

Z E S T A W  7



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA  
KREM Z GRZYBÓW LEŚNYCH Z NUTĄ  BEKONU 
 
DANIA GŁÓWNE  
FILET Z JESIOTRA Z CYTRYNOWYM RISOTTO, WARZYWAMI
GOTOWANYMI W MAS LE I SAŁATKĄ  Z ZIÓŁ    
SERWOWANY Z MAS LANYM SOSEM CYTRYNOWYM 
 
ŻEBERKA CIELĘCE Z SOKIEM Z TYMIANKU SERWOWANE  
Z WARZYWAMI Z ZIOŁAMI I CZOSNKIEM 
I ZAPIEKANKĄ  ZIEMNIACZANĄ  
 
DESER  
SZARLOTKA NA CIEŚCIE PIERNIKOWYM 
 

Z E S T A W  8



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

ZUPA  
KREM Z PIETRUSZKI I SELERA Z OLIWĄ  TRUFLOWĄ  
 
DANIA GŁÓWNE  
JESIOTR Z RAKIEM Z CZARNYM TAGLIOLINI Z CZOSNKIEM  
I PIETRUSZKĄ ,  WARZYWA I SAŁATKA Z ZIÓŁ  
 
BAŻANT „A LA ROYAL” (NADZIEWANY FOIE GRAS  
I PIECZONY W CIEŚCIE FRANCUSKIM) ZE SFERĄ   
Z WINOGRON, KAPUSTĄ  CZERWONĄ  Z PRZYPRAWĄ
PIERNIKOWĄ  I  WINEM, GRUSZKA SOUS VIDE 
 
DESER  
CRAQUELIN Z KARMELIZOWANYM JABŁKIEM,  
MIGDAŁAMI I SOSEM ZE SŁONEGO KARMELU 
 

Z E S T A W  9



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

 
SAŁATKA WARZYWNA 
 
2 RODZAJE ŚLEDZIA  
( Z CEBULKĄ  I  POD PIERZYNKĄ  ŚMIETANOWĄ) 
 
DESKA MIĘS Z ŻURAWINĄ  I  CHRZANEM 
 
PIECZYWO 

P R Z E K Ą S K I



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

 
SAŁATKA WARZYWNA 
 
2 RODZAJE ŚLEDZIA  
( Z CEBULKĄ  I  POD PIERZYNKĄ  ŚMIETANOWĄ) 
 
ROLADKA Z ŁOSOSIA Z SERKIEM CHRZANOWYM 
 
TOŚCIK Z RYBĄ  WĘDZONĄ  
 
PIECZYWO 

P R Z E K Ą S K I



Firmowa kolacja wigilijna
W  S T A R Y M  K I N I E

 
SAŁATKA WARZYWNA 
 
2 RODZAJE ŚLEDZIA  
( Z CEBULKĄ  I  POD PIERZYNKĄ  ŚMIETANOWĄ) 
 
ROLADKA Z ŁOSOSIA Z SERKIEM CHRZANOWYM 
 
SMAŻONE PIEROGI Z KAPUSTĄ  I  GRZYBAMI 
 
DESKA MIĘS Z ŻURAWINĄ  I  CHRZANEM 
 
PIECZYWO 

P R Z E K Ą S K I



DO KAŻDEGO ZESTAWU SERWUJEMY KOMPOT Z
SUSZU I WODĘ  
 
*CENA BRUTTO ZA ZESTAW ZUPA + DANIE GŁÓWNE +
DESER OBOWIĄZUJE W PRZYPADKU WYBORU
JEDNAKOWEGO ZESTAWU DLA CAŁEJ GRUPY. 
W PRZYPADKU WYBORU 2 DAŃ  GŁÓWNYCH CENA
WZRASTA O 10ZŁ/OS. W TEJ OPCJI PROSIMY O
PODANIE DOKŁADNEJ ILOŚCI PORCJI.   
 
** DANIA GŁÓWNE - 70% 
 
 
 
 
 
 


